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Flere saker Gå til forsiden

Kommentarer til denne saken

NM I GRILL 2024  BEST I TEST  GRILLPØLSER  BRATWURST  BURGER

380 grillprodukter testet: Her
er de klart beste kjøpene

Av  Nina Andersen (tekst og foto) DelSist oppdatert: 15.05.24 07:45 

Ingen tvil om vinnerne i Norges desidert største test av grillmat.

 For abonnenter

(Nettavisen) Jubelen stod i taket da det tirsdag kveld ble avslørt hvem som
lager Norges aller beste grillmat.

Nå har Kjøtt- og fjørfebransjen (KLF) kåret «Norges beste grillmat 2024»
blant mer enn 380 grillprodukter, som fås kjøpt i dagligvarekjeder eller
spesialbutikker rundt om i landet.

– Fantastisk burger med nydelig kjøtt- og fettsmak. Veldig bra råvare,
snittet er jevnt og �nt. Dommerne løfter særlig frem bittet, konsistensen og
saftigheten. Helt konge på grillen! lød dommen over hamburgeren som
sikret seg gullmedalje og NM-tittel i klassen blant 50 ulike burgere.

Men, også det langtidskokte oksebrystet brisket, sommerkotelettene med
sennep og honning, og en klassisk bratwurst gikk helt til topps med hver
sine NM-titler i tillegg til gullkvalitet.

Norges største test

Norgesmesterskapet i kjøttprodukter 2024 er uten sidestykke Norges
største test av grillmat.

– Produktene som oppnår gullkvalitet i konkurransen skal være det
ypperste av norsk grill-, pølse- og spekemat, sier Svein-Erik Eide,
presseansvarlig for mesterskapet.

I tre dager har til sammen 24 fagdommere vært i sving og smakt seg frem
til Norges beste grillmat blant hundrevis av produkter.

Arrangør er Kjøtt- og fjørfebransjens landsforbund (KLF).

Under testen blir grillproduktene anonymisert og smakt blindt. Ingen av
fagdommerne kjenner hverken identiteten eller får se emballasjen til
produktene det smakes på.

I klassene for grill ble det i år delt ut både gullmedaljer og NM-titler til
grillmaten vi �nner i dagligvarekjeder og spesialbutikker rundt om i landet.

Gullkvalitet

Nettavisens utvalg av grillmat viser de tre aller beste grillproduktene
med gullkvalitet i hver av ni klasser.

Av disse gikk �re produkter helt til topps og forsynte seg med både
gullkvalitet og NM-titler:

At grilling er populært, vises tydelig i det store og varierte utvalget fra både
små og store produsenter.

Stor deltagelse

Aller størst deltagelse var det i grillklassene for burgere og snadderpølse
ost, med henholdsvis 50 og 52 ulike produkter til bedømming.

Men også marinerte grillprodukter, spesialpølser og snaddermat i
gourmet-klassen var godt representert.

I klassen for snadderpølse ost stod jubelen i taket da dommerne �kk
servert den kjøttfulle chili- og ostepølsen med god knekk og en miks av
krydder og godt balanserte smaker.

– Hurra! Her står jubelen i taket, lyder dommen.

Grillentusiast og mangeårig fagdommer i konkurransen, Bjørn Tore Teigen
mener utvalget av grillmat nå er så stort og variert at det skal litt til for ikke
å bli fristet.

Og ifølge Teigen bør en god grill- eller spesialpølse ha god kjøttfylde,
konsistens som gir tyggemotstand, noe krydder og nok fett.

Drage�leten av svin �kk ros av dommerne for synlige biter av jalapeño og
god utnyttelse av dyret.

Balansert sødme

Blant 17 amerikansk inspirerte spareribs som kun skal varmes på grillen,
sikret spareribsen med hickory seg topplassering med god kryddersmak og
�n balansert sødme.

Tett fulgt av en hot og godt krydret og smakfull spareribs med glaze.

I løpet av de tre dagene bedømmingen har pågått, har grillsjefene Sigurd
Løvstad og Steve Westerby vært ansvarlig for grilling av �ere hundre
produkter, før fagdommerne �kk gi sin dom.

Ifølge grillkokkene går nå trenden mot mer asiatiske grillsmaker.

– Vi ser tydelige tendenser til mer asiatisk inspirerte smaker på
krydderblandinger og marinader. Særlig koriander, chili, hvitløk, honning
og ingefær går igjen, sier Westerby.

Marinert kjøtt gjør også et comeback i år ved at det nå er en større andel
marinerte produkter på grillen enn tidligere.

Smak og konsistens

Selv om smak er individuelt, �nnes det kriterier for hvordan en del
produkter bør smake og hvordan de skal produseres for å få den riktige
konsistensen og utseende.

Hoveddommer i konkurransen var pølsemakermester og
næringsmiddeltekniker Tom Chr. Johannessen fra No�ma.

– Smak, konsistens og saftighet må stemme overens med produktet for å
hevde seg i konkurransen. Alt må være på plass og det er viktig at
produktet stemmer til beskrivelsen fra produsenten, sier Johannessen.

Etter konkurransen får alle deltakerne skriftlige tilbakemeldinger og forslag
til forbedringer.

For kjøttbransjen er den årlige konkurransen det viktigste arrangementet
for smakstesting. Også handelen har fått øynene opp for kåringen.

– Vi ser at et kvalitetsstempel som gullkvalitet i NM løftes frem i
markedsføringen mot forbrukerne, forteller Svein-Erik Eide i KLF.

Burger populært

Tall fra MatPrat viser at pølser og burgere fortsatt er mest populært å legge
på grillen.

Grillundersøkelsen gjennomført av YouGov for MatPrat i 2023, viser at 34
prosent av det nordmenn legger på grillen er ferdigmarinerte og krydrede
grillprodukter.

Aller mest populært er grillpølser, tett fulgt av burgere.

24 prosent oppgir at de pleier å grille rød �sk som laks og ørret, viser
MatPrats undersøkelse.

Norges beste grillmat 2024

Nedenfor �nner du alle vinnerne i hver grillklasse: burger, fugl, lam,
snadderpølse ost, storfe, svin, spareribs, grillpølse og bratwurst (klikk på
lenken for å gå rett til klassen):

BURGER ↓

FUGL ↓

LAM ↓

SNADDERPØLSE OST ↓

STORFE ↓

SVIN ↓

SPARERIBS ↓

GRILLPØLSE ↓

BRATWURST (RØKT OG URØKT) ↓

Her er den komplette resultatlisten.

NM i grill 2024

● NM i Kjøttprodukter 2024 arrangeres i regi av Kjøtt- og fjørfebransjens
Landsforbund (KLF).

● Norgesmesterskapet arrangeres en gang i året, med fokus på grillmat/

Skikkelige Beef burgere (Kuraas AS)

Sommerkoteletter Sennep og Honning (Nordfjord Kjøtt AS)

Brisket (Nordfjord Kjøtt AS)

Folkets Classic Bratwurst (Unil AS/A. Idsøe Stavanger AS)

Topp 10 på grillen

1. Grillpølser

2. Burger

3. Grønnsaker

1. plass – Norgesmester!
SKIKKELIGE BEEFBURGERE

Produsent: Kuraas AS

Dom: – Fantastisk burger med nydelig kjøtt- og fettsmak. Helt konge på
grillen! Veldig bra råvare, snittet er jevnt og �nt. Dommerne løfter særlig frem
bittet, konsistensen og saftigheten.

Selges: Mange dagligvarekjeder fra Trøndelag, Nordland, Troms og Finnmark.

2. plass:
JUICY BURGER CHEDDAR & JALAPENO

Produsent: Nordfjord Kjøtt AS

Dom: – En fantastisk �ott og saftig burger! Prima råvarer, passe grov og
snittet ser veldig bra ut. Her kan vi nesten droppe både burgerbrød og grønt.

Selges: Alle Rema 1000 hele Norge.

3. plass:
COOP BEEFY BURGERS

Produsent: Fatland Salg AS /Fatland Ølen AS

Dom: – Svært god og saftig burger med tydelig kjøttsmak. Bra råvare, godt
håndverk, pen jevn burger som gir et saftig og godt tygg.

Selges: Alle Coops butikker i hele landet.

1. plass:
PRIOR KALKUN GRILLSKIVER

Produsent: Nortura SA

Dom: – For et �ott og morsomt produkt! Hurra for å bruke kalkunlår på
denne måten. Mørt og saftig med en godt balansert mild og behagelig smak.
Rene delikate skiver som ser pene ut, og akkurat passe salt.

Selges: Kiwi, Meny, Spar, Joker, Bunnpris, Coop OBS, Coop Mega, Coop Extra
over hele landet.

2. plass:
PRIOR BBQ-MARINERT KYLLING FILETMIKS

Produsent: Nortura SA

Dom: – Her har vi en passe saftig og velsmakende fuglemiks for grillen. Fin
krydderstyrke med tydelig og godt balansert smak av paprika, chili,
spisskummen, hvitløk og tomat.

Selges: Kiwi, Joker, Bunnpris over hele landet.

3. plass:
GRILLEDE KYLLING HOTWINGS

Produsent: Norsk Kylling AS

Dom: – Her var det skikkelig trøkk i smaken. Hot svarer absolutt til
forventningene, den er god og spicy. Råvaren er over forventet, vi snakker om
�ne, fristende kyllingklubber.

Selges: Alle Rema 1000 i hele Norge.

1. plass:
LAMMERIBBE I SKIVER MARINERT

Produsent: Kuraas AS

Dom: – Dommerne trekker frem denne som et fantastisk produkt. Råvaren er
bra, kjøttet er mørt og saftig, og det er en deilig lukt og smak.

Selges: Mange dagligvarekjeder fra Trøndelag, Nordland, Troms og Finnmark.

2. plass:
COOP FÅR INDREFILET BLACK GARLIC

Produsent: Fatland Salg AS / Fatland Ølen AS

Dom: – Her snakker vi om et utradisjonelt grillprodukt som ender opp helt i
toppen. Kjøttet er supermørt, med god og balansert smak av krydder, hvitløk
og salt.

Selges: Coop Mega, OBS og Extra i hele landet.

3. plass:
MARINERT YTREFILET AV FÅR

Produsent: Nordfjord Kjøtt AS

Dom: – Dette er en sjelden god og mild balansert fåresmak. Krydderne er
liksom lukten - delikat. Råvaren er over forventning og kjøttet er saftig og
mørt, noe som gir et svært så godt bitt.

Selges: Mange Rema 1000 i hele Norge.

1. plass:
GILDE CHILI OG OSTEPØLSE

Produsent: Nortura SA

Dom: – Hurra! Her står jubelen i taket. En veldig god og saftig chili/ostepølse,
med god spenst og knekk. Kjøttfull med god miks av krydder og godt
balanserte smaker.

Selges: Kiwi, Meny, Spar og Joker over hele landet.

2. plass:
GAUDER OSTEPØLSE

Produsent: Inderøy Slakteri AS

Dom: – Svært godt håndverk som har endt opp i en velbalansert pølse. Osten
er pent fordelt, den har spenst og saftighet. Dommerne vil ha mer!

Selges: I Midt-Norge i alle Coops butikker, og mange i Meny. Eget utsalg på
Inderøy.

3. plass:
BACONSURRET OSTEPØLSE MED PEPPER

Produsent: Stanges Gårdsprodukter AS/Slakter Eftedal AS

Dom: – En fantastisk pølse som produsenten kan være stolt av. Her er alt er
perfekt! Råvarer, prosess, konsistens og ikke minst en fyldig god totalsmak.
Markant og behagelig ostesmak og god kryddersmak.

Selges: Rema 1000 i hele Norge.

1. plass – Norgesmester!
BRISKET

Produsent: Nordfjord Kjøtt AS

Dom: – Her snakker vi en supersaftig, mør og god brisket. Utrolig �ott råvare
med godt balansert smak og tydelig og deilig kjøttsmak.

Selges: Rema 1000 i hele Norge.

2. plass:
FOLKETS ENTRECOTE KANSAS BBQ

Produsent: Norfersk AS

Dom: – En perfekt bi�. Rett og slett et kongeprodukt på grillen! Mild smak av
hvitløk, litt pepper og knallgod kjøttsmak. Råvaren er topp, og produktet
mørt.

Selges: Mange Kiwi-butikker over hele landet.

3. plass:
COOP ENTRECOTE BLACK GARLIC

Produsent: Fatland Salg AS / Fatland Ølen AS

Dom: –Et �ott stykke kjøtt som er mørt og saftig. Bi�en lukter av grill, og
krydderbalansen er veldig god. Utrolig god kjøttsmak.

Selges: Coop Mega, OBS og Extra i hele landet.

1. plass – Norgesmester!
SOMMERKOTELETTER SENNEP OG HONNING

Produsent: Nordfjord Kjøtt AS

Dom: – Ser ut som en ordinær kotelett, men dette er nyskapende og
spennende. God og frisk smak laget av en �ott råvare! Dommerne imponeres
av marinade og kryddere.

Selges: Rema 1000 i hele Norge.

2. plass:
FOLKETS DRAGEFILET ROASTED JALAPENO

Produsent: Unil AS/Fatland Ølen AS

Dom: – En �ammende drage med jalapenos! Et morsomt kjøttstykke, og god
utnyttelse av dyret. Delikat farge, saftig og godt kjøtt med balansert smak.
Pluss for synlige biter av jalapenos.

Selges: Mange MENY-butikker over hele landet.

3. plass:
COOP DRAGEFILET RAMSLØK

Produsent: Fatland Salg AS / Fatland Ølen AS

Dom: – Nydelig produkt med glansfull marinade og jevnt fordelte urter. God
konsistens, tyggemotstand og struktur. Fremtredende kjøttsmak, med typisk
lukt og smak av milde urter.

Selges: Coop Mega, OBS og Extra i hele landet.

1. plass:
GILDE SPARERIBS HICKORY

Produsent: Nortura SA

Dom: – Knallgode og �ne stykker med møre spareribs. God kryddersmak, �n
balansert sødme. Råvaren er svært bra med en pen, jevn og innbydende
over�ate.

Selges: Coop Obs, Mega og Extra over hele landet.

2. plass:
SPARERIBS HOT

Produsent: Solberg Pettersen AS

Dom: – God kjøttsmak, godt krydret og god glaze. Dommerne løfter frem
produktet som en svært smakfull spareribs laget på gode råvarer.

Selges: De �este Coop og Rema 1000 i Nord-Norge.

3. plass:
SPARERIBS BBQ SOUSVIDE

Produsent: Kuraas AS

Dom: – Keiseren på grillen! Fine kjøttfulle baby back ribs som er lett for alle å
grille møre. Pent tilskåret, �otte kjøttfulle stykker.

Selges: Alle dagligvarekjeder fra Trøndelag, Nordland, Troms og Finnmark i
frivillig sortiment.

1. plass:
GRILLPØLSER

Produsent: Toten Kjøtt AS

Dom: – Svært god grillpølse basert på bra kjøttråvarer. Pølsa har en lys pen
farge, med god lukt og mild harmonisk smak. Fin tyggemotstand.

Selges: De �este dagligvarebutikker på Østlandet. Utvalget kan variere.

2. plass:
GOURMETGRILL

Produsent: Arne Børresen AS

Dom: – En god grillpølse med litt ekstra størrelse. God ettersmak og balansert
saltinnhold. Denne vil falle i smak hos mange.

Selges: De aller �este butikkene i Innlandet. Utvalget kan variere.

3. plass:
PRIOR GRILLPØLSE KYLLING & KALKUN

Produsent: Nortura SA

Dom: – En pølse av fjørfe med delikat utseende og god smak. Råvaren er bra,
pølsa ser �n ut og bittet er fast.

Selges: Joker, Kiwi, Spar, Meny, Bunnpris, Obs, Coop Mega, Prix, Extra,
Marked over hele landet.

1. plass – Norgesmester!
FOLKETS CLASSIC BRATWURST

Produsent: Unil AS/A. Idsøe Stavanger AS

Dom: – Pølsa ser litt annerledes ut, men dommerne er overbevist. Her har vi
en vinner-bratwurst! Smakene er gode og balanserte. Fasong og størrelse er
bra. Saftig og passe kompakt.

Selges: Alle Kiwi-butikker over hele landet.

2. plass:
BRATWURST URØKT

Produsent: Unil AS / A. Idsøe Stavanger AS

Dom: – Fantastisk god pølse. Den har et spennende snitt, med �ott saftighet
og god konsistens. God balanse i krydderet av sort pepper og karve, og uten
spor av sener eller brusk.

Selges: Gigaboks og Storcash i hele landet.

3. plass:
BRATWURST

Produsent: Meråker Kjøtt AS

Dom: – Mild og god smak av karve i denne kraftige «kubben» av en pølse.
Ifølge dommerne en saftig og god bratwurst laget av meget gode råvarer.
Denne innfrir og mer til!

Selges: De �este butikker i Meråker. Frivillig sortiment i alle butikker i Midt-
Norge. Utvalget varierer.
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Naboklage mot Ellefs
byggesak avgjort
på 30 sekunder

A N N O N S E

Sørvisprisen: Har du en
positiv opplevelse som
gikk over all forventning?

Søkerliste: Sjekk hvem
som vil jobbe her

Etter 25 år har Hedvig flyttet
hjem – nå skal hun jobbe
sammen med moren: –  Hun
kan minst like mye som meg

Circle K-stasjonen mister
strømmen – pumpene
og selvvask blir uten
strøm til kvelden

Til toppen

PÅ GRILLEN: Her er et utvalg av grillmaten i konkurransen NM i Kjøttprodukter 2024. Foto: Nina Andersen (Nettavisen)

BURGERE PÅ GRILLEN: Til sammen 50 forskjellige hamburgere ble smakt på og bedømt i grillklassen for burgere. Foto: Nina
Andersen (Nettavisen)

KONSENTRERTE DOMMERE: Her vurderer (f.v.) Marit Røttingsnes Westlie og Atle Sand om lukt og smak stemmer med
produsentens beskrivelse av produktet. Foto: Nina Andersen (Nettavisen)

PÅ DOMMERBORDET: Flere store kjøttstykker med mye smak og aroma deltok også i konkurransen. Som entrecôte, côte de
boeuf, svinenakke,spareribs og lammecarre. Foto: Nina Andersen (Nettavisen)

PØLSEBLIKK: Dommerne stiller strenge krav til både smak og konsistens. Her er fagdommer Bjørn Tore Teigen under smaking
av grillpølser. Foto: Svein-Erik Eide (Nettavisen)

I GRILLTELTET: Grillkokkene Sigurd Løvstad (t.v.) og Steve Westerby stod for grillingen under årets NM i kjøttprodukter. Foto:
Nina Andersen (Nettavisen)

HOVEDDOMMER: Pølsemakermester og næringsmiddeltekniker Tom Chr. Johannessen fra No�ma var hoveddommer i
konkurransen. Foto: Svein-Erik Eide (Nettavisen)

Daniel Engh
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